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Gipsy Beach

La Guapa



 

BARBECUE & PLANCHA
Paëlla del Gipsy Beach.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 e

Bavette d’aloyau grillée, 220 g.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 e

Poisson du jour à la plancha : .
loup ou dorade, 250 g / 350 g.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22 e

Entrecôte, 220 g.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22 e

Magret de canard grillé, 220 g .
sauce miel au vinaigre de framboise, fromage de chèvre.. . . . . . . . . . . . . . . . . . 22 e 
Mixed grill banderillas : .
bœuf, poulet, viande hachée, chorizo.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23 e

TAPAS FROIDS & CHAUDS 
ramequins ou planches & leurs sauces
Pan con tomate.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 e

Supions marinés .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 e

Poivrons marinés .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 e

Patatas bravas.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 e

Pommes de terre de la jaille .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 e

Beignets de calamars à la romaine. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 e 
Crevettes grillées à la plancha.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 e

Accras de morue.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 e 
Bâtonnets de fromage.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 e

Seiches à la plancha.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 e

Petite planche de la mer :.
rillettes de sardine, thon, saumon et leurs tartines grillées .. . . . . . . . . . . . . . . . 15 e

Petite planche de fromages*.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 e 
Petite planche mixte de charcuterie et fromages .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 e

Petite planche de charcuterie* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 e

Grande planche de tapas : .
5 tapas au choix.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25 e 

Grande planche de fromages*. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26 e

Grande ardoise de la mer : seiches à la plancha, rillettes de poisson, .
supions, gambas, couteaux, friture de poissons.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30 e

Grande planche de charcuterie*.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30 e 
Grande planche mixte de charcuterie et fromages .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30 e

Tous nos plats sont accompagnés de salade, légumes du jour ou frites.
* origine : ibériques 

DESSERTS
Salade de fruits de saison del Gipsy Beach .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 e

Tiramisu maison au chocolat ou fraise .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 e

Mœlleux au chocolat maison, crème anglaise.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 e

Tarte tatin, son caramel au beurre salé, glace vanille.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 e

La dame blanche : .
glace vanille, chocolat, sauce chocolat chaud, chantilly.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 e

Banana split : .
banane, glace fraise, chocolat, vanille, sauce chocolat chaud, chantilly.. . . . . . 10 e 

PRIX NETS EN EUROS,  NON ASSUJETTI  À  LA TVA -  TAXES ET SERVICE COMPRIS
CHÈQUES NON ACCEPTÉS -  CB À PARTIR DE 15  e

RÉSERVATIONS : +33 (0)6 59 62 18 73 • gipsybeach13@gmail.com.
OUVERT 6J/7 - MIDI & SOIR - FERMÉ LE LUNDI

49, chemin de Barriol - 13200 ARLES - info@patiodecamargue.com - www.patiodecamargue.com


